ZERTIFIKAT
HYGIENEMANAGEMENT

WASCHE AUS LEBENSMITTELBETRIEBEN

Das nachstehend genannte Unternehmen

Wascherel Schwarting GmbH
Feststrafie 6
26122 Oldenburg

besitzt ein Hygienemanagement fiir die Bearbeitung von Wasche aus Lebensmittelbetrieben,
welches konform ist zu der europédischen Norm

DIN EN 14065:2016
Textilien - In Waschereien aufbereitete Textilien -

Kontrolisystem Biokontamination
(Risk Analysis and Biocontamination Control System - RABC)

Dadurch wird die Einhaltung der mikrobiologischen Qualitat der Textilien wahrend der Aufbe-
reitung sichergestellt. Das Hygienemanagement kann in das Hygienesicherungskonzept nach
HACCP bzw. der Lebensmittelhygiene-Verordnung integriert werden. Somit werden auch die
Mindestanforderungen an Wasche des International Featured Standard-Food* und des Globalen
Standards fiir Lebensmittelsicherheit des British Retail Consortiums* * erfiilit. Die Hohenstein
Laboratories GmbH & Co. KG sind fiir die Uberpriifung nach DIN EN ISO/IEC 17020:2012
akkreditiert.

* IFS Ausgabe 6.1, Pkt. 3.2.2.5 sowie 3.2.2.6 ** BRC Ausgabe 8, Pkt. 7.4.3
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